
Salade Caesar 21
Salade romaine, poulet aux épices, crumble au
bacon, parmesan, tomates cerises

Burrata (200gr) 25
Tomates cerises, huile de persil, pignons de
pin, piment d’Espelette

Huîtres de Gouville-sur-Mer
Servies avec citron jaune et vinaigre échalote.
Par 6 : 17 – Par 9 : 25 – Par 12 : 29

Crab Bao 19
Chair de tourteau citronnée, pickles de chou
rouge, roquette, mayonnaise épicée, julienne
de carottes au soja – Servis par 3

Bao poulet aux épices 19
Poulet aux épices, pickles de chou rouge,
roquette, mayonnaise au persil, julienne de
concombre – Servis par 3

Trilogie de Bao 19
Assortiment de 3 bao : 1 crab bao, 1 bao poulet
aux épices et 1 bao veggie

Planche Côté Mer 29
Rillettes de maquereaux, 4 huîtres de Gouville-
sur-Mer, chair de tourteau citronnée, pickles
de chou rouge, cornichons

Planche Côté Terre 27
Terrine de canard au Calvados de la Ferme de
la Houssaye, assortiment de fromages de la
maison Borniambuc, compotée d’oignons et
pickles

Petite salade verte, fruits secs 5

Assiette de frites 8

Tous nos plats sont faits maison. Prix TTC en euros, service et taxes comprises.
Carte allergènes à disposition. Viandes d’origine française.

Burger normand   26
Servi avec des frites fraîches normandes.
Pain burger maison, steak haché de bœuf race
normande, pickles de chou rouge, mayonnaise
au persil, compotée d’oignons au cidre, tomme
normande « Les fromages de Papa »

Burger végétarien   23
Servi avec des frites fraîches normandes.
Pain burger maison, chou-fleur en tempura
maison, pickles de chou rouge, mayonnaise au
persil, compotée d’oignons au cidre, tomme
normande « Les fromages de Papa »

(moins de 12 ans) 21

Steak haché ou Poisson pané
Servi avec légumes de saison ou frites

Mousse au chocolat ou Crumble aux fruits de
saison

Jus de pomme ou Jus de poire ou Sirop à l’eau

Mousse au chocolat 12

Pavlova aux fruits de saison 14

Île flottante 12

Tarte aux fruits de saison 12

Coupe Normande 15
Sorbet pomme, sorbet poire, glace yaourt,
caramel onctueux, chantilly

Coupe Fruits rouges 15
Sorbet fraise, sorbet framboise, sorbet mûre,
fruits de saison, chantilly



FLORIST GUMP   19
Rhum, Lillet blanc, Noilly Prat, liqueur 
St-Germain, sirop de rose

TAXI GINGER   19
Tequila, purée de mangue, liqueur de 
piment d’Espelette, Ginger Ale

BASILIC INSTINCT   21
Gin, eau-de-vie de framboise, sirop de 
basilic, purée de framboise, 
Champagne

PISCO SOUR   18
Pisco, citron, sucre, blanc d’œuf

CAÏPIRINHA   18
Cachaça, citron, cassonade

MOSCOW MULE   18
Vodka, citron, Ginger beer

APÉROL SPRITZ   18
Apérol, eau pétillante, Prosecco

UGO SPRITZ   18
Liqueur St-Germain, eau pétillante, 
citron, Prosecco

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

THYM-THYM
À TROUVILLE   14
Gin sans alcool, sirop de thym, 
pamplemousse, tonic hibiscus

FRAISE CLUB   14
Martini Vibrante, fraise, citron

HARRY & LES RELIQUES 
DES FLEURS   14
Fleur de sureau, concombre, vin 
pétillant sans alcool

V I N S
Vins blancs

2022 | Chablis AOP Jean-Marc 
Brocard   13
37,5cl : 36 – 75cl : 52

2022 | Pouilly-Fumé domaine 
Veneau 12
37,5cl : 34 – 75cl : 50

2020 | Sauternes AOP 
Château du Mayne 12
75cl : 65

Vins rouges

2016-18 | Haut-Médoc AOP La 
Demoiselle d’Haut Peyrat   14
37,5cl : 34 – 75cl : 55

2021 | Crozes-Hermitage AOP 
Signature AB   12
37,5cl : 41 – 75cl : 62

Vins rosés

2021 | Côte de Provence AOP 
La Vie en Rose, Château 
Roubine   11
75cl : 50

2023 | Minuty Prestige   14
75cl : 52

Sagesse La Reine des Plages
25cl : 8 – 50cl : 13

Sagesse La Tempête normande, 
Indian Pale Ale (33cl) 9

Hoegaarden blanche (33cl) 9

Corona (33cl) 9

Champagnes
À la coupe  12cl

Pommery Brut   21
Pommery Rosé   27

Bouteilles  75cl

Pommery Apanage Brut   96
Moët & Chandon Brut Impérial   110
Pommery Cuvée 1874   140
Billecart-Salmon Rosé   160
Ruinart Blanc de Blancs   190
Dom Pérignon   498

FAMILLE DUPONT

Cidre bouché (33cl) 11

Cuvée Colette (75cl) 38
Réalisée comme un Champagne

Cuvée Réserve (75cl) 38
Vieillie en fût de chêne

Jus de fruits
ALAIN MILLIAT
Tomate rouge, Ananas, Fraise, 
Abricot, Mangue, Pêche   9

Orange, Citron ou 
Pamplemousse frais pressé   8

Coca-Cola / Zéro (33cl) 8
Limonade (33cl) 8
Orangina (25cl) 8
Fuze Tea pêche (25cl) 8
Oasis (25cl) 8
Schweppes (25cl) 8
Tonic ou Agrumes

Red Bull (25cl) 8
Perrier (33cl) 7
Vittel (25cl) 6
French bloom (12cl) 11
Vin pétillant sans alcool

Expresso   6
Double expresso   9
Thés & Infusions « Betjeman & 
Barton »   9


